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Des tests ADN sur viande aux
tests d'authentification en
genéral du produit fermier

avec ou sans transformations

Gilbert Berben

CRA-W, Unité Authentification et tracabilite
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S Contexte .

Cra-w

Thématigue 2015:
Agriculture-Sante

Tests ADN et authentification en général:

Lien avec la santé car permet de déceler

des fraudes qui risquent d’affecter la santé
(ex. melamine)
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Structure

ctivités du CRA-W
Tests sur viande:

'._.'u;l
- Crise de la viande de cheval

Autres exemples de I'implication du CRA-W dans des |
analyses d’authentification |

-1
Produits fermiers ‘

Prospective |
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Crise de la viande de cheval <.—

Implication indirecte du CRA-W suite au fait
gue ce dernier est le laboratoire de
reference de I’'Union européenne pour la
detection des protéines animales dans
I'alimentation animale (EURL-AP):

- Développement d’'un test « cétaces »,

- Interférence de ce dernier avec ’ADN de
cheval
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Crise de la viande de cheval <

- Mise au point d’'un test d’amplification
genique « cheval »

Test d’amplifi-
Echantillon —— Extraction de ’ADN —— cation génique
« cheval »

|

Résultat : présence ou non d’ADN de cheval
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Ligne du temps i
>

Découverte de la DG-Sanco demande f. é\
fraude alaviande si ’EURL-AP peut |
de cheval par les rendre sa méthode
autoritésirlan- publigue

daises

Question delaDG- Réunion SCoFCAH
Probléme rendu Sanco sur les +
public par les méthodes 1S0 de Recommandation UE
autorités irlandai ses detection
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Crise de la viande de cheval

European Union Reference La
boratory f i
FREAMY ™

Walloon Agricultural Research Centre,
A niusiGEEIRIE

f
Valorisation of Agricultural Products Department el
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Crise de la viande de cheval <

Premier test de monitoring en 2013:
- Mise a la disposition par le CRA-W
(EURL-AP) d'un protocole PCR de

détection de la viande de cheval via la
presence d’ADN de cheval, |

- Adaptation du test pour le rendre semi-
guantitatif (au-dela de 1% ou non).
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Crise de la viande de cheval <4—

Second test de monitoring en 2014.

- avec un matériel de référence constitué d’'un melange
cheval-bceuf a 1% en fraction de masse préparé par
'TEURL-AP

\ > - 'a':..” v
8/

ﬂ5% 1,0%  2,0%:

- ce matériel de réféerence |
a été distribué a 'ensemble  EEE L4l |
de Etats Membres avec un
protocole pour verifier si le
niveau de 1% était ou non

depassé
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Crise de la viande de cheval <£—
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Autres tests

Le fromage de Herve

Les hiéres

Les biéres trappistes | |
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Le poulet fermier
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Les céréales
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Autres tests

Le pain wallon
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Autres tests =L—-

>« Signature » de lafarine utilisée
» Controle de lateneur en acide lactique des pains

Acide lactique

F00

500

200

Unités de surface HPLC

”” j
Farine 5td Farine QD Farine QD + levain
Farine std = a base de farine blanche standard
Farine QD = a base de farine de qualité différenciée

Farine QD + levain = a base de farine de qualité différenciée additionnée d’un levain
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Autres tests <L~

Détection de mélamine dans de la = 8
farine de soja
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Autres tests
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L L . . |
Application aux produits fermiers.—

Producteur de fromage de brebis accuse de '
mettre du lait de vache dans son lait de

brebis.

Analyse du fromage

Analyse du lait

Analyse de la présure — origine de 'ADN
de bovin
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Prospective

Nouvelles techniques :
ex. Ségquencage haut débit

Nouvelles tendances
rapprocher I'analyse de la production

Foire de Libramont — 4%™e édition des conférence « La f
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P Séquencage haut debit <L

Cra-w

- Les nouvelles techniqgues de séquencage
de [IADN permettent d’analyser des
guantites gigantesques de molécules
d’ADN |

- C’est la Dbio-informatique qui devient-
I'élement limitant pour analyser toutes les -
donnéees

Foire de Libramont — 4%™e édition des conférence « La ferme du futur » :
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Séquencage haut débit <

Approche par Approche par
amplification génique sequencage haut débit
génique

A

= I

Détection de la cible recherchée Données sur toutes les )|
molécules d’ADN
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u Séquencage haut debit <L

Cra-w

Conséquences essentielles :

- On ne trouvera pas uniquement ce que
I'on cherche mais toute molécule d’ADN
présente devrait étre décelée

- Actuellement encore trop colteux pour
une mise en application en routine mais
c’est une des volies du futur (analogie
Spectrométrie de masse)

Foire de Libramont — 4%™e édition des conférence « La ferme du futur »
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© Nouvelles tendances <L~

Cra-w

De plus en plus on tente d’installer les
equipement d’analyse plus en amont dans la|
chaine (et donc plus au niveau dun'
laboratoire d’analyse):

- Appareillage dans des chaines de
productions

- Systemes portatifs

Foire de Libramont — 4%™e édition des conférence « La ferme du :
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>
Objectifs I

Cra-w

» Valoriser des productions régionales
> Garantir I’integralité et le respect d’une filiere wallonne
du blé au pain

» Produire des pains de qualité différenciée
o farinestypées
o fermentationslongues
» Absence d’auxiliaires technologiques

Foire de Libramont — 4%™e édition des conférence « La ferme du futur » :
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mentation longue de type Poolish o) AN

cra-w
» Permet le développement d’arome
> Apporte de latypicité au produit
Augmentation de lateneur en acide lactique
avec le temps de fermentation
100000
80000 T
g
‘e 60000 =t
(<))
©
= 40000 T
a
20000
0
0 30 60 120
Temps de fermentation (Minutes)
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djonction a la farine d’un levain déshydrate

> « Signature » de lafarine utilisée
» ContrOle de lateneur en acide lactique des pains

Acide lactique

00

500

200

Unités de surface HPLC

- j
Farine 5td Farine QD Farine QD + levain
Farine std = a base de farine blanche standard
Farine QD = a base de farine de qualité différenciée
Farine QD + levain = a base de farine de qualité différenciée additionnée d’un levain
Foire de Libramont — 4™e édition des conférence « La ferme du futur »
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pplication d’une fermentation de type Poolish o .
Cra-w
Production plus élevée de glyceérol
. 007 : _.f
£ "
< 0.06 I
¥
'E 0.05 .
0.04 - i
0o3 - .'.
002 - '.
0.01 - :.I;':.
0,00 - - |' I
Farine 5td Farine QD Farine QD + levain Farine QD + Poolish = ‘
Farine std = a base de farine blanche standard, fermentation courte : .-':
Farine QD = a base de farine de qualité différenciée, fermentation courte = |
Farine QD + levain = abase defarine de QD + levain, fermentation courte |
Farine QD + Poolish = abase de farine de qualité différenciée, fermentation longue
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Absence d’améliorant g

Faible concentration en acide stéarigue (C18:0)

H sans ajout d'améliorant E ajout 2% d'un améliorant riche en E472e =1
60
|
|
" KB
30 U |

| " " M i t
ﬂ_ﬁa-_:@:—

C14:0 C16:0 C18:0 C16:1 C18:1cis9 C18:2c9-c12 C18:3 Autres |
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En résumeé ’

> Le dosage de I’acide lactique permet de vérifier

qu’une fermentation longue a été appliquée
» L’adjonction d’un levain déshydrate a une farine
de qualité différentiée permet :
 de vérifier I’utilisation de cette farine
 d’ajouter une « signature » analytique
 de vérifier I’application d’une fermentation longue
» Ledosage du glycérol permet de verifier
qu’une fermentation longue a été appliquée
> Le profil des acides gras permet de vérifier I’absence
d’auxiliaires technologiques.

d o
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