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Les Cellules d’Information Viandes et Lait
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�Demande des producteurs wallons
�Constats : 

�La remise en cause par le citoyen du monde l’élevage 
et plus généralement de la consommation de viande et 
de lait

�Ces controverses témoignent de préoccupations issues de 
l’ensemble de la société : associations, consommateurs, élus, 
pouvoirs publics, scientifiques, médias,…

30.11.2016



Différents registres de remise en cause par les 
citoyens
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Spécificités des filières et des enjeux particuliers



Des acteurs multiples
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Difficile pour le grand public de se forger un avis éclairé sur ces questions



Les enjeux
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Besoin de proposer au public une INFORMATION 
FIABLE ET DE QUALITÉ …

Contribuer avec CRÉDIBILITÉ à la mise en DÉBAT 
des sujets de controverse



Noyau de scientifiques 
multidisciplinaires (médecines, 
alimentation humaine et animale, 
environnementales, qualité et 
sécurité alimentaire,…)

Collaboration organismes

Vulgarisation de l’information 

Publics avertis 
(professionnels de la santé humaine 
et animale, chercheurs et 
enseignants, professionnels 
agricoles, professionnels de 
l’alimentation, décideurs et leaders 
d’opinion, autorités publiques, 
journalistes spécialisés…)

Objectivation des débats

Citoyens, consommateurs

?
MEDIAS



Les thématiques
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�Empreinte Eau

�Gestion durable de l’azote

�Air et climat

�Biodiversité 

Environnement
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�Principes du bien-être 
animal

�Santé des animaux

�Alimentation du bovin

Bien-être et santé des animaux



Collège des producteurs – Secteur Viande & Lait 

�Système d'autocontrôle

�Traçabilité et étiquetage

Qualité et traçabilité



21 avril 2016
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� Empreinte eau

� Alimentation du bovin

� Gestion des antibiotiques

� Bien-être animal

� GES

� …

Des dossiers de fond



Les enjeux
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- Faire connaitre les cellules d’info

- Compléter les dossiers, assurer la veille d’information

- Susciter le débat entre scientifiques et relayer le résultat des recherches

- Susciter l’intérêt de la presse

- Favoriser la consultation des plateformes par le grand public

- Créer des communautés sur ces sujets de société 

Les enjeux de communication
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- Capaciter à démontrer que la viande à toute sa place dans une alimentation 
durable

- Développer des indicateurs fiables et des solutions permettant de rencontrer les 
attentes et de répondre aux demandes du consommateur

- Une viande  : 

- « nutritionnellement saine et sûre »

- « culturellement acceptable »

- « protectrice et respectueuse de la biodiversité et des écosystèmes »

- « économiquement viable, accessible et abordable »

Les enjeux de la filière viande



Consommation de viande et 
recommandation  

� Enquête de consommation alimentaire nationale : 111gr/jour 
de viande et préparations à base de viande

� Diminution de près de 7% en 10 ans

� < viande bovine, > volaille et porc, >> hachés et préparations

Source : Enquête de consommation alimentaire 2014-2015, ISP 2016, Food In 
Action, Apaq W

Viande rouge : consommation et 
recommandation

� Les experts de la Santé publique
recommandent de ne pas dépasser les 
500gr/ sem viande rouge et de limiter la 
consommation de charcuterie

� La consommation moyenne de viande
rouge : 46gr/jour, soit 322gr/sem

� Seuls 20% des Belges auraient une
consommation supérieure à
500g/semaine

� Perspectives : 
� Etude des mécanismes mis en cause 

:  peroxydation luminale
� Prévention par une modification du 

régime alimentaire possible = ex. 
Intégration d’antioxydant dans le 
régime alimentaire, dans la 
préparation voire même dans
l’alimentation des animaux.

� Privilégier une
alimentation équilibrée

Source : Cellule info Viandes, JSMTV 2016
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Lien entre élevage et environnement  

� Préalables à faire reconnaître

� Prairies comme puits de carbone 

� Valorisation des co-produits non 
consommables par l’homme



L’empreinte eau Derrière les chiffres, 
différentes

méthodologies

� Water Footprint 
� Apprécier les flux 

d’eau virtuelle dans
les échanges
alimnetaires
mondiaux

� Efficience d’utilisation
de la ressource

� Norme ISO
� Doit traduire un 

impact sur
l’environnement

� Epuisement de la 
ressource et pollution 
potentielle

� Importance de 
l’empreinte des aliments 
achetés sur l’ACV!!!

� Pourtant la plupart des 
concentrés achetés ne 
sont pas irrigués



Vos questions?

Merci de votre attention

www.celluleinfoviandes.be
www.celluleinfolait.be


