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« POMINNO : Recherche de méthodes rapides de sélection
de variétés innovantes de pommes de qualités différenciées
et adaptées a une agriculture durable. »

Chercheurs : Bastiaanse Héloise

Pissard Audrey
Techniciens : Donis Thibaut, Dupont Pascal (APE)
Coordonateur du projet : Lateur Marc

Projet collaboratif pluridisciplinaire ‘Loi Moerman

V. Baeten, A. Mouteau : CRA-W — D4 — U15

J-M Jacquemin, D. Mingeot : CRA-W - D1 - U2 & Ul
G. Sinnaeve, J-M Romnéée : CRA-W — D4 - U14

P. Lepoivre : Ulg Gbx Agro-Bio-Tech
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1.Utilisation de la spectroscopie NIR
comme outil de sélection rapide de
variétés de pommes de qualité
nutritionnelle et diététique différenciée

Collaboration avec:

V. Baeten, A. Mouteau
(CRA-W - D4 - U1B);

G. Sinnaeve, J-M Romnée
(CRA-W - D4 - U14)
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Equation de calibration 2008-2009 avec XDS :
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1-VR
0.79
0.75
0.81
0.66
0.28
0.45

SECV
0.93

0.65

0.56

0.69

32.03
0.56

RSQ
0.87
0.78
0.84
0.75
0.35
0.66

SEC
0.72
0.6
0.51
0.58
30.54
0.44

SD
2.04
1.3
1.27
1.18
37.9
0.76

Mean
7.2
9.1

11.6
6.93
135.6
1.87

N
227
220
224
224
174
178

ité

Polyphénols totaux (ug/g MF)
Vitamine C (mg/100 g MF)

Parameétre de qualité
Fermeté (kg/cm?)

Sucre (°Brix)

Acidité (eq.g. ac.malique/l)

Matur
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Méthodologie
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Modeéle de calibration 2009-2010 (XDS -Réqgression PLS)

Mean SD SEC RSQ SECV 1-VR RPD Nb

N

Paramétre de qualité
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267.2 84.93 0.89

312.31

220

Polyphénols totaux (ug/g

MF)
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