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Contexte 
 

Importance économique et voies de valorisation du 
projet 
 

Les récentes modifications structurelles des 
exploitations laitières (p.ex. diminution du nombre 
d’agriculteurs, augmentation de la taille des 
troupeaux) nous obligent à trouver de nouveaux 
outils qui permettent aux producteurs laitiers 
wallons de mieux maîtriser l’ensemble des facteurs 
liés à l’accroissement de la production et de 
rentabiliser davantage leur travail. 
De plus, confronté à l’émergence de nouveaux pays 
producteurs dans un marché laitier devenu fort 
concurrentiel, il est vital que ce secteur stratégique 
de l’agriculture wallonne soit plus compétitif et que 
les fermes wallonnes proposent une qualité de lait 
comparable, voire supérieure. 
 

Afin de pallier la diminution de la main 
d’œuvre et l’accroissement de la charge de travail, 
de nouvelles technologies doivent être développées 
pour assister l’agriculteur dans le contrôle et la 
gestion de son troupeau et apporter une valeur 
ajoutée à sa production. 
 

Objectif 
 

L’objectif principal porte sur le 
développement d’un système de mesure 
automatisé directement connecté à un poste de 
traite de la ferme expérimentale du CRA-W, et 
recourant à la spectrométrie proche infrarouge 
(NIR) pour estimer instantanément un certain 
nombre de paramètres liés à la composition et à la 
qualité du lait. 
 

Description des tâches 
 

L’utilisation de sondes à fibre optique 
reliées à un appareil de type NIR à transformée de 
Fourier (FT-NIR) est ici envisagée. Ce type 
d’équipement offre la possibilité de réaliser des 
mesures successives, à plusieurs endroits différents, 
tout en conservant une qualité spectrale suffisante 
afin de prédire un maximum de paramètres.  

Ensuite, le recours à la Chimiométrie 
(application d’outils mathématiques, en particulier 
statistiques) permet le passage de la mesure 
spectrale à l’information chimique et de développer 
des équations de calibrage pour des composées 
complexes. 

 
L’enregistrement quotidien et automatisé 

de données spectrales lors de la traite, associé à des 
modèles de prédiction, faciliteraient la gestion d’un 
certain nombre de postes, devenus ingérables suite 
à l’augmentation de la taille de l’exploitation.  
A terme, l’intégration de ces paramètres dans des 
modèles de prédiction devrait permettre 
l’amélioration de la qualité nutritionnelle du lait, 
l’alimentation, la génétique, l’état sanitaire, la 
fertilité du troupeau et d’accroître le rendement 
économique. 
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