
Programma 
 

  9u45  Ontvangst met koffie 

10u15  Verwelkoming - Stefaan De Smet, BAMST 

10u30  Hoe duurzaamheid meten en implementeren? - Marijke Meul, HoGent 

11u10  (spreker te bevestigen) 

11u50  (titel te bevestigen) - Hans Blonk, Blonk Milieuadviesdienst, NL 

 

12u30 Lunch 

 

13u45 Exergetische levenscyclusanalyse: gevalstudie aquacultuur - Sophie Huysveld, UGent 

14u25 LCA als uitgangspunt voor duurzaamheidsbepaling: mogelijkheden en beperkingen - 

Lies Debruyne, ILVO 

14u40 Consumentenwaardering voor duurzaamheidslabels op vlees - Ellen Van Loo, UGent 

14u55 Paneldebat met o.a. Yvan Dejaegher, Guy Vandepoel, Ann Nachtergaele, Pascale 

Léglise, ... - Moderator Greet Riebels, ILVO 

Het bestuur van BAMST nodigt u uit op hun jaarlijkse studiedag 

Inschrijven 

Voor 11 oktober 2012 via www.ilvo.vlaanderen.be/bamst of via Marc Casteels, Tel 09 221 46 70, 
Email marc.casteels3@telenet.be   
 
Voor deelname wordt een bijdrage gevraagd van 115 € (all in). Kortingen zijn geldig voor BAMST-
leden (75 €) en (doctoraats)studenten (50 €). Betaling via overschrijving op 068-2232135-95 
(BAMST) met de vermelding “Studiedag + naam deelnemer”. 

Vlees: duurzaam?  

BELGIAN ASSOCIATION  

for  

MEAT SCIENCE and TECHNOLOGY 

Dinsdag 16 oktober 2012 
Salons Roskam, Roskamstraat 38, Merelbeke 

asbl/vzw 

Is de huidige productie en consumptie van vlees en vleeswaren houdbaar en duurzaam? Hoe wordt 
duurzaamheid gemeten? Hoe zinvol zijn criteria als "ecologische voetafdruk" en "carbon footprint" 
en waarin verschillen ze? Hoe dienen vleeswarenbedrijven en de vleessector om te gaan met de 
toenemende vraag naar duurzaam voedsel? En aan wie is het om daar iets aan te doen? 

Allemaal vragen die beantwoord worden tijdens deze studiedag. 

http://www.ilvo.vlaanderen.be/maluwe



